CHEF WANT

SERVIZIO CATERING E CHEF A DOMICILIO

Contatti: 049 7998457 340 50109561 nfo@chefyouwant.com

Buffet di salumi e formaggi
Prosciutto cotto alla brace , Speck dell'alto Adige, Mortadella
Gorgonzola dolce Dop , Asiago stravecchio
Pane e confetture artigianali

Finger Food
Mini muffin salati formaggio pancetta e zucchine
Tramezzino Sopressa, Rucola e Maionese al Tartufo
Cubo di Polenta e Baccala Mantecato
Crostino di salmone affumicato e formaggio fresco

Piatto caldo
Crespelle di Ricotta e Spinaci

Dessert
Pandoro con crema al Mascarpone

Beverage
Acque Minerali
Calice Prosecco o alternativo
Vino Rosso o Bianco Fermo
Caffe Espresso

La quotazione é basata su un numero stimato di 80 ospiti

Prezzo a corpo per I’erogazione del servizio: € 2.400,00 (iva esclusa) di cui il
10% sara devoluto a Jardin de los ninos

Il costo e comprensivo di materie prime, allestimenti, attrezzature e
personale qualificato necessari all’erogazione del servizio



CHEF WANT

SERVIZIO CATERING E CHEF A DOMICILIO

Contatti: 049 7998457 3840 50109561 info@chefyouwant.com

Proposta Pesce

Welcome Cocktail
Tartelletta Burrata e Acciughe del Cantabrico
Piccola Brisée con Salmone Affumicato e Formaggio Cremoso
Tramezzino Mediterraneo

Prosecco Extra Dry Millesimato DOC - Serena
Acque Minerali

Al Tavolo
Risotto al Baccala rosso e Olive Taggiasche
Trancio di Salmone marinato alla Barbabietola e Nastri di Zucchini ai

Due Sesami
Pallina di Natale con cuore a sorpresa alla frutta

Merlot IGT “Delle Venezie” - Delibori

Chardonnay IGT “Delle Venezie” - Delibori
Acque Minerali

Caffe Espresso
La quotazione é basata su un numero stimato di 60 ospiti

Prezzo a corpo per I’erogazione del servizio: € 3.600,00 (iva esclusa) di cui il
10% sara devoluto a Jardin de los ninos

Il preventivo e comprensivo di materie prime, attrezzature, allestimenti e
personale qualificato, necessari all’erogazione del servizio



CHEF WANT

SERVIZIO CATERING E CHEF A DOMICILIO

Contatti: 049 7998457 340 50109561 nfo@chefyouwant.com

Proposta di Carne

Welcome Cocktail
Tartelletta Gorgonzola dolce DOP e Noci
Tramezzino Sopressa e Tartufa
Crostino con Pomodorini e Basilico

Prosecco Extra Dry Millesimato DOC - Serena
Acque Minerali

Al Tavolo
Risotto alle Erbette aromatiche, Limone e Provola affumicata
Filetto di Maialino Laccato e Rosti di Patate e Formaggio
Pallina di Natale con cuore a sorpresa alla frutta

Merlot IGT “Delle Venezie” - Delibori
Chardonnay IGT “Delle Venezie” - Delibori
Acque Minerali
Caffe Espresso

La quotazione é basata su un numero stimato di 60 ospiti

Prezzo a corpo per I’erogazione del servizio: € 3.600,00 (iva esclusa) di cui il

10% sara devoluto a Jardin de los ninos

Il preventivo e comprensivo di materie prime, attrezzature, allestimenti e

personale qualificato, necessari all’erogazione del servizio



